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“Tres Territoris, una mateixa Terra”

Matarrana, Morella y Terra Alta son una de las mejores apuestas para el turismo de interior

Matarrafa (Teruel), Morella (Castellon) y Te-
rra Alta (Tarragona) son tres territorios con

& Productos

una cultura, unas tradiciones, unos paisajes,
unos productos agroalimentarios y una forma
de vida muy parecidas.

Su patrimonio natural y arquitecténico es
espectacular: el macizo de los Puertos, las
poblaciones amuralladas, los campos culti-
vados, las tradiciones centenarias, la cultura
del vino... En épocas pasadas, los tres terri-
torios estaban unidos por lazos comerciales,
con rutas que comenzaban en el interior y
llegaban hasta el Mediterraneo. El intercam-
bio comercial se producia en las ferias, que
suponian el punto de encuentro entre sus
habitantes, quienes compartian tradiciones,
gastronomia y en definitiva, una forma de
vida. En la actualidad, los tres territorios si-
guen unidos y tienen mucho que ofrecer a
quienes vienen atraidos por la autenticidad
de las tierras de frontera: su paisaje medite-
rraneo, sus peculiares tradiciones, su riqueza
monumental, sus recetas de antafio y su his-
toria en comun.

\. J

Matarrana

Comarca del Matarrafia / Matarranya

Av. Cortes de Aragon, 7 - Valderrobres - Teruel
978 890 860 - info@matarranya.org
comarcamatarranya.es

La riqueza patrimonial del Matarrafia es destacable.

Se encuentra en el extremo nororiental de la
provincia de Teruel. Con una extension de 933
km cuadrados, cuenta con 18 poblaciones ro-
deadas de campos de cultivo y protegidas por
el impresionante macizo de los Puertos de Be-
ceite. Sus antepasados dejaron pinturas rupes-
tres, poblados iberos, fortificaciones y castillos
y capillas-portales, con muestras excepcionales
del estilo gético levantino, de la arquitectura civil
manierista y de las transformaciénes barrocas.

La celebracion de San Antonio Abad (17 de
enero) es una de las tradiciones mas destaca-
das; por su espectacularidad ha sido declar:
‘Fiesta de Interés Turistico de Aragén’.

La ‘Marca de Calidad Territorial Matarrafia’
es una garantia de satisfaccién en cuanto a la
calidad de productos y servicios. Los estable-
cimientos y productos certificados potencian la
identidad del territorio, son respetuosos con el
medioambiente y aplican criterios de respon-
sabilidad social. Los productos, son fruto de la
elaboracién artesanal y los establecimientos y
servicios cuidan los detalles de las pequefias
cosas, como solo las empresas familiares saben
hacerlo.
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Embutidos de Morella
y Marca de Calidad
Territorial Matarrafia

Miel Terra Alta, Matarrafia
¥ Morella

Morella

Oficina de Turismo

Plaza San Miguel - 12300 Morella - Castellén
964 17 30 32 - morella@tourisinfo.net
www.morellaturistica.com

Morella, situada al norte de la Comunidad Valen-
ciana y en el corazén de la antigua Corona de
Aragon, se erige en un pefion en forma de cono
truncado, con un imponente castillo en lo alto,
abrazado por dos kildmetros de muralla unidos
por dieciséis torres. Testigo de mdltiples batallas,
su situacion y su abrigo defensivo le convirtieron
en una plaza inexpugnable a lo largo de los si-
glos.

Considerado como ‘uno de los pueblos mas
bonitos de Espafia’, Morella sorprende po den-
tro y por fuera. Si desde lejos su silueta impacta,
adentrarse por cualquiera de sus seis portales es
comenzar un viaje a la época medieval. Posee
numerosos edificios singulares, como los pala-
cios sefioriales o el ayuntamiento, templos que
son auténticas joyas, como el Convento de San
Francisco y la Basilica Arciprestal Santa Maria
la Mayor, y calles recurrentes, como la portica-
da Blasco de Alagén, que transportan al visitante
al siglo XV, su tiempo mas glorioso. Su entorno
natural, su red de Museos, el turismo activo y de
aventura, la artesania, gastronomia y el folklore
popular le confieren un atractivo mas a esta bella
ciudad, declarada conjunto histérico-artistico.

a octubre) DO Calanda

Jamaén DO Teruel,
Marca de Calidad
Territorial Matarrafia

Productos
elaborados y
CArNICOS en
Matarrafia, Morella
y Terra Alta

Aceitunas, olivada y aceite
DOP Oli de Terra Alta y DO
Bajo Aragdn en el Matarrafia

Terra Alta

Consell Comarcal de la Terra Alta

C/Bassa d’en Gaire,1 - 43780 Gandesa - Tarragona
977 42 00 18 - consellcomarcal@terra-alta.cat
www.terra-alta.org
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Terra Alta combina el patrimonio cultural y natural.

La Terra Alta es una comarca de interior, del sur
de Catalufia, integrada por doce municipios y
con gran variedad de paisajes. Su pasado rural
y la actividad agraria a la que se ha dedicado la
mayoria de la poblacion ha permitido la preser-
vacioén del paisaje y de un legado de gran valor
cultural, patrimonial y humano.

Espacios como el parque natural de Els Ports,
la sierra de Pandols, la desembocadura del rio
Matarrafia en el Ebro o los parajes de la Fontcal-
da, por citar algunos, configuran un verdadero
mosaico de colores, sensaciones y ambientes
por donde transcurren rutas e itinerarios histéri-
cos, religiosos, artisticos... que, a buen seguro,
no dejaran indiferente al visitante. La ruta de la
Paz, que transcuere por los espacios de la Bata-
lla del Ebro; el Camino de Santiago del Ebro, el
itinerario escultérico Art al Ras, las rutas del vino
y del aceite, junto con la Via Verde de la Val de
Zafan y la Red Ciclista de la comarca, son algu-
nas de las propuestas a través de las cuales se
puede descubrir la Terra Alta. Se complementa
con una cocina tradicional arraigada en la tierra,
elaborada con aceites DOP aceite de Terra Alta
y maridada con vinos DO Terra Alta.
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Una reconocida y exquisita gastronomia

La cocina de Morella combina los productos tradicionales con las técnicas mas modernas

Los productos y la gastrono-
mia morellana gozan de una
gran reputacion y reconoci-
miento. Esta combina los pro-
ductos tradicionales con la co-
cina mas vanguardista.

Las carnes, como de corde-
ro o ternasco, de cerdo o de
toro se basan en la tradicion
ganadera de la zona y siem-
pre conquistan al comensal.
Ademas, de estos animales se
obtienen productos que no fal-
tan en las cartas de los restau-
rantes y en las tiendas, como
los embutidos, la cecina o los
quesos.

Las sopas y las croquetas
morellanas también son un
plato tradicional, con un sabor
inconfundible.

La cuajada y los flaons son
los reyes de los postres. Las
primeras de leche y los segun-
dos de requeson y almendra,
son los imprescindibles para
finalizar una comida.

La Trufay las setas

Los productos de temporada
también son un reclamo por
su extraordinario sabor.
Morella es una de las zonas

La trufa, el diamente negro de la cocina morellana. David Gil

Cocina reconocida
CHRER:ERUT E)

La gastronomia morellana esta de enhorabuena porque
tres de sus restaurantes han obtenido el prestigiosos reco-
nocimiento BIB Gourdmand de la Guia Michelin.

Morella es el pueblo de Espafia con mas “Estrellas Mi-
chelin de plata”. Ademas, Els Ports cuenta con otros esta-
blecimientos recomendados en la Guia Michelin

Las excelentes carnes de cordero. David Gil

mas importantes en cuanto a
recoleccion de Trufa negra.
Esta es la protagonista de
los meses de invierno, desde
enero a marzo, con unas jor-
nadas gastronémicas que son
un referente en el territorio na-
cional.

La trufa, el diamente negro
de la cocina, ha sido utilizado
en la cocina tradicional more-
llana y ahora es un de los prin-
cipales referentes.

Antes de la temporada de
la trufa, entre los meses de
septiembre y noviembre, es el
turno de la recoleccion de las
apreciadas setas y las carnes
de caza.

Morella tiene un gran ali-
ciente gastronémico para los
visitantes y en cada tempora-
da del afio hay productos de
gran singularidad y valor que
se pueden degustar.

La mejor cocina de Morella se muestra en
diferentes jornadas gastronomicas

Morella ofrece jornadas gastrondmicas basadas en los productos del territorio

La gastronomia morellana es
un excelente reclamo para visi-
tar esta tierra. Son muchos los
atractivos que se encuentran
en las cartas de los restauran-
tes. Pero ademas, durante todo
el afio se organizan jornadas
gastronémicas, que permiten
conocer estos productos pero
de una forma innovadora.De
esta forma, tradicién y nuevas
tendencias se fusionan para
poder ofrecer la mejor gastro-
nomia.

Entre enero y marzo, tienen
lugar las principales jornadas
gastronémicas de Morella: las
de la trufa.

Estas llevan trece ediciones
poniendo en valor el diamante
negro de la cocina.

En los restaurantes, se pue-
de degustar este preciado pro-
ducto que protagoniza todos
los platos del menu. Ademas,
estas jornadas se complemen-
tan con mas actividades, como
showcookings, talleres de co-
cina o un certamen de novela
negra.

Las jornadas de la trufa de Morella. David Gil

En junio y julio, llega el mo-
mento de probar los mejores
productos en pequefios boca-
dos. Los bares de la localidad
ofrecen tapa mas bebida a un
precio reducido vy, los restau-
rantes, menlds econdmicos

elaborados a base de tapas.
Es una forma innovadora de
degustar la cocina tipica more-
llana.

Septiembre es el mes de la
agricultura y la ganaderia, con
la Fira. Un encuentro de todos

Presentacion Jornades Anem de Tapes. M. A. Troncho

los sectores de la localidad que
se realiza desde hace mas de
700 afos, el segundo fin de
semana de este mes. Durante
estos dias, los restauradores
elaboran menus con los pro-
ductos locales.

Por ultimo, el otofio es la es-
tacion de las setas y la caza.
Un momento especial, en el
que los montes se acercan a la
localidad, a través de activida-
des o de una gastronomia sin-
gular y exquisita.



Morella, uno pueblo bello y bueno

Vive Morella, escucha sus piedras y sabras donde esta la magia

Morella, situada al norte de la
Comunidad Valenciana, en el
corazén de la antigua Corona
de Aragdén y a menos de una
hora de la costa, se erige en
lo alto de un pefién, corona-
da por un imponente castillo
y abrazada por 1,5 kilbmetros
de muralla unidos por dieci-
séis torres.

Testigo de mudltiples bata-
llas, su situaciéon y su abrigo
defensivo le convirtieron en
una plaza inexpugnable a lo
largo de los siglos.

Considerado como uno de
los pueblos mas bonitos de
Espafia, Morella sorprende
por dentro y por fuera. Si des-
de lo lejos su silueta impacta,
adentrarse por cualquiera de
sus seis portales es comenzar
un viaje a la época medieval.
Posee numerosos edificios
singulares, como los palacios
sefioriales o el ayuntamiento,
templos que son auténticas
joyas, como el Convento de
San Francisco y la Basilica

Morella se erige majestuosa coronando un mar de montafias que muestran un paisaje impresionante en cualquier época del afio. David Gil

Arciprestal Santa Maria la
Mayor, y calles recurrentes,
como la porticada de Blasco
de Alagon, que transportan al

visitante al pasado siglo XV,
su tiempo mas glorioso.

Su espectacular entorno
natural, su red de espacios

Morella es una majestuosa

fortaleza inexpugnable

M st s

1

El Castillo de Morella se asienta en lo alto de una muela y, desde él, se
divisan kildbmetros y kildmetros de valles y montafias. Esta situacion lo
convertia en un lugar estratégico-militar importantisimo. A lo largo de los
siglos, fueron muchos los personajes histéricos que pasaron por Morella,
como el Cid, la Pardala o Cabrera. Por ello, recorrer la fortaleza hoy en
dia es revivir la historia. Es conocer a estos personajes, a través de la
exposicion “El Castillo, una historia de futuro”, es disfrutar de unas es-
pectaculares vistas o descubrir el Convento de San Francisco, con su
claustro y su Sala de Profundis, con la pintura “La Danza de la Muerte”,

de incalculable valor.

Fortaleza de historias y leyendas.

museisticos, el turismo activo
y de aventura, la artesania lo-
cal, la gastronomia tradicional
y el folklore popular le confie-

“Torres del Juego” o “De seis en seis”.

ren un atractivo mas a esta
bella e inolvidable ciudad, de-
clarada conjunto histérico-ar-
tistico.

Un coro Unico en el mundo.

La Basilica, una joya
del gotico valenciano

La Basilica Arciprestal y el Castillo son los dos monumentos principales
de Morella. Este templo religioso del siglo XlII es una auténtica joya.
Sus puertas exteriores tienen un gran valor arquitecténico y son ya una
postal por si mismas. Pero si por fuera impacta, por dentro es Unica. El
conjunto que forma el coro y su escalera es extraordinario y singular.
Pero ademas, en la Basilica encontramos el 6rgano histérico mas impor-
tante de la antigua Corona de Aragén, con 4000 tubos, y el Altar Barroco.
Para conocer la historia, fiestas, productos y tradiciones de Morella son
de obligada visita otros museos, como el “Tiempo de Dinosaurios”, las
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Morelladon Beltrani: el nuevo dinosaurio

Morella es tierra de dinosaurios, una impresionante riqueza paleontoldgica que se
puede conocer a través de las las instalaciones museisticas de la ciudad dels Ports

Esta nueva especie de dino-
saurio encontrado en Morella,
pone de manifiesto la gran ri-
queza paleontoldgica de la ciu-
dad de la comarca dels Ports.

Morelladon Beltrani, bau-
tizado asi por ser Morella el
lugar donde se ha encontrado,
es un ornitopodo parecido al
Iguanodon que habité en estas
tierras hace 125 millones de
afos, en el Cretacico Inferior.

A pesar de ser de la misma
familia, se diferencia del Igua-
nodon, ya que, esta nueva
especie posee una joroba de
grandes dimensiones.

Ahora, en las salas goéticas
del Ayuntamiento, se exponen
al publico los fosiles del Mo-
relladon Beltranis, asi como
algunos de los hallazgos mas
importantes de los ultimos
afos.

No puedes dejar escapar la
oportunidad de conocer como
era esta nueva especie de di-
nosaurio.

Ademas también podras
visitar el Museo de Tiempos
de Dinosaurios, ubicado en la
capilla de la antigua iglesia de
Sant Miquel, y viajar millones
de afios atras para descubirir el
increible mundo de estos ani-
males fascinantes.

Nifios y mayores podran
disfrutar de la magia de los Di-
nosaurios

Museo ‘Temps de Dinosaures’. David Gil

Tlustracion del Morelladon Beltrani. David Gil

Cita con la élite de la BTT en Morella

Morella Singletracks es el pri-
mer espacio de la Comunidad
Valenciana dedicado al MTB
Enduro y All Mountain. Sus
condiciones paisajisticas e
infraestructuras turisticas han

permitido convertir Morella en
centro de referencia de los
amantes de los deportes de
aventura. La Il Morella Enduro
Race volvera a combinar pa-
trimonio monumental con un

La Enduro Race, cita de los mejores especialistas en Morella. David Gil

descenso urbano y el paisajis-
tico con pruebas por sendas.
Si eres amante del BTT, los
dias 25 y 26 de junio de 2016
tienes una cita en Morella.

Med Xtrem, una de las prueb_aé mas exigentes.

El Reto de la Mediterranean Xtrem

Los dias 15-16-17 de Abril de 2016 tendra lugar la Il edi-
cion de la Mediterranean Xtrem, una marcha cicloturista
BTT por etapas de gran fondo de tres dias de duracion,
que se desarrolla en la provincia de Castellén y que busca
armonizar el deporte, la naturaleza y la cultura, y que esta
destinada a deportistas con espiritu de superacion perso-
nal. Morella es la sede de las dos ultimas jornadas.
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Cinctorres, un municipio para disfrutar

de los dinosaurios y la naturaleza

Un dia en Cinctorres nos
ofrece muchas posibilidades,
desde pasar una mafiana en-
tre dinosaurios, observar la
naturaleza y su riqueza de
avifauna, hasta rutas a pie o
con bicicleta.

La vista a la exposicion
“Ana, un yacimiento vivo” nos
permite saber en que consis-
te el trabajo paleontolégico
tomando com hilo argumental
los descubrimientos registra-
dos en el yacimiento. Cincto-
rres Dinomania nos ofrece la
posibilidad de visitar el museo
del municipio y también el ya-
cimiento de dinosarios.

Alli pueden contemplarse
los restos de diferentes es-
pecies y las reproducciones
de esqueletos de dinosaurios
que vivieron hace mas de
cien millones de afio.

Una experiencia ideal para
toda la familia con un viaje al
pasado. Actividades ludicas y
pedagogicas complementan
esta oferta.

En la poblacion de Cinc-
torres también se puede dis-
frutar de unos paisajes privi-
legiados enmarcados en un
espacio protegido donde se

Forcall:

probablemente la

Forcall pueblo de la comarca
de Els Ports, debe su nombre
a la forma de horca (en va-
lenciano “forca”) que forman
los tres rios que lo rodean, el
rio Calders, el Cantavieja y el
Bergantes. Su interesante fau-
na y flora se extiende por las
cuatro imponentes muelas que
envuelven el pequefio valle: la
Garumba, la de Roc, la d’en
Camaras y la de la Vila, mue-
las donde disfrutar de unos
paisajes privilegiados y donde
realizar diferentes rutas sefali-
zadas de senderismo y bitt.

En el paseo por su casco
urbano, si algo destaca es su
gran Plaza Mayor donde se
pueden apreciar las huellas
de los afios de esplendor for-
callano y los elementos de
siglos pasados, conservados
en sus bellos palacios (Palau
Mir6-Osset y Palau de la Vila),
en su horno medieval del siglo
Xl el mas antiguo de Europa
en funcionamiento, en su igle-
sia parroquial de la Asuncién
con su imponente campanario,

VISITAS
GUIADAS

Se puede visitar tanto la

exposicion como el yaci-

miento Ana, donde conti-
nuan las excavaciones.
Mas Informacion:
t. 964 18 10 01

1S | e x =
Vista general Cinctorres. Ayuntamiento

pueden realizar rutas de sen-
derismo, bicicleta de montafia
y actividades de conserva-
cion de aves.

Paseando por las calles
de Cinctorres se pueden
contemplar singulares edifi-
cios, casonas medievales y
conocer también la historia
de la fabricacion de las fajas
y como se realizaba su co-
mercializacion mediante los
‘Faixeros’.

Exposicion ‘Ana, un yacimiento vivo'. Ayuntamiento

naturaleza, cultura y vida

Los primeros asentamientos se encuentran en la ciudad iberomana de Lesera,

en su monumental calvario, en
sus casas solariegas, en sus
ermitas, etc.

La oferta cultural con cuatro
museos: el Museo de la Alpar-
gata, el Centro de Interpreta-
cion de la Fiesta de San Anto-
nio, la Coleccién Museografica
y el Centro de Interpretacion
de la Naturaleza del Bergan-
tes, en los que el visitante pue-

i

Forcall es el punto de unién de tres rios. Ayuntamiento de Forcall

de disfrutar de las tradiciones
mas arraigadas de esta tierra,
de su historia, patrimonio y cul-
tura.

Los vecinos y vecinas de
Forcall, comprometidos con su
poblacién, mantienen las tradi-
ciones y festividades con gran
entusiasmo y asi celebran la
fiesta de San Antonio, “la San-
tantona” el fin de semana mas

Unica ciudad romana ubicada entre Sagunto y Tortosa

préximo al 17 de enero y las
fiestas patronales en honor a
la Virgen de la Consolacién y
San Victor Martir, a finales del
mes de agosto.

A lo largo del afio se cele-
bran un gran abanico de ac-
tividades, pero destacan dos
eventos; la ruta senderista
“Les 4 Moles” caminata que a
principios del mes de agosto
recorre las muelas que rodean
la localidad y la “Feria Ibero-
romana” que se realiza a me-
diados del mes de junio y que
pretende dar a conocer e in-
formar de la ciudad de Lesera,
yacimiento arqueoldgico mas
importante de la provincia de
Castellon.

Después de este viaje por
la historia de Forcall, que me-
jor que coger fuerzas en los
restaurantes y bares para po-
der probar su rica gastrono-
mia, basada en los productos
tradicionales de la comarca y
descansar y disfrutar de una
variada oferta de alojamiento
en hoteles y casas rurales.

Después de siglos de olvi-
do, los vecinos de Forcall
recuerdan lo que fue ésta
ciudad, su historia y su
cultura. La plaza mayor se

convierte en foro romano
y se llena de puestos de
mercado, de actividades de
recreacion histéricas con
personajes fantasticos y mi-
tolégicos de aquella época
dorada, de la cultura del
mundo ibero y romano.




Panoramica de Vallibona. m. Bellver

Vallibona: Pura Naturaleza

Vallibona es un paraiso para
los amantes de la naturale-
za. Este singular municipio
de la comarca dels Ports, en-
clavado en el Parque Natural
de la Tinenga, representa un
magnifico mirador de su im-
presionante entorno natural.
Y es que entre las montafas
de Els Ports y La Tinenca de
Benifassar todavia es posible
encontrar lugares en los que
parece que el tiempo transcu-
rra sin prisa, que nos permite
disfrutar de la paz y la tran-
quilidad de su entorno y de la
hospitalidad de sus gentes.
Vallibona cuenta con una red

de senderos que recorren su
magnifico término municipal.
Uno de ellos es la conocida
como Ruta Botanica que nos
ayuda a descubrir su riqueza
natural. Vallibona recibe cien-
tos de visitas de senderistas
que siguen el GR7, sendero
de Gran Recorrido que une los
Pirineos con Tarifa. También la
BTT cuenta con muchos se-
guidores que encuentran en
esta zona un tesoro para prac-
ticar este deporte.

La visita al municipio de Valli-
bona ofrece ademas la opor-
tunidad de descubrir su rico
patrimonio  arquitecténico y

cultural, paseando por el en-
tramado de calles y callejuelas
de su casco antiguo.

Un ejemplo de ello es la Igle-
sia, construccion que data del
siglo XIII que dispone de una
techumbre mudéjar unica por
su decoracion. Un edificio ca-
talogado como BIC (Bien de
Interés Cultural). Otro lugar
de interés es la antigua car-
cel, hoy en dia utilizada como
a sala de exposiciones. Ade-
mas, visitar el museo de los
antiguos oficios ayuda a cono-
cer mejor la historia de Vallibo-

na a lo largo del tiempo.

Cabra hispanica.

La fauna de los parajes de Vallibona es muy abundante y
rica en especies. Aunque las aves, principalmente rapa-
ces, son el grupo mas diverso de los vertebrados presen-
tes a la Tinenga de Benifassa, la especie mas represen-
tativa es la cabra salvaje (Capra hispanica).

% "
El casco urbano e
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Vilafranca deslumbra con su paisaje de piedra

Vilafranca se encuentra en el
interior norte de la provincia
de Castelldn y en el limite con
la de Teruel. Es un municipio
préspero que ha sabido com-
paginar la modernidad con las
tradiciones.

Cuevas, montafias de mas
de 1.300 metros de altura, y
bosques de pinos, encinas,
robles y alguna chopera que
durante el otofio ofrece un
espectaculo de gran riqueza
cromatica, comprenden un
amplio término con todas las
bondades para el disfrute del
turismo rural.

Sorprende la infinidad de
construcciones de piedra en
seco, una arquitectura sen-
cilla y popular que nuestros
antepasados nos  dejaron
como testimonio de su forma
de vida. Podemos encontrar
kilbmetros de paredes de pie-
dra, centenares de casetas de
pastor, balsas, pozos, vias pe-
cuarias, bancales para fijar la
tierra y cultivar aquello que el
clima frio de estas tierras per-
mite (trigo y patatas), etc.

Ya en el pueblo sorprende
su evidente caracter urbano.
Recorrer sus calles supone
retroceder en el tiempo, de la

época de la industrializacion a
la Edad Media.

El centro histérico conser-
va el encanto de tiempos pa-
sados: edificios modernistas;
casas con escudos; una igle-
sia renacentista construida en
tiempo récord; un Museo de
la Piedra en Seco; un Ayun-
tamiento gotico, que custodia
el retablo que Valenti Montoliu
pinté en 1.455 para la Virgen
del Losar.

Y todo un conjunto de ca-
llejuelas desniveladas de di-
ficil transito cuando la nieve
las cubre, que llegan hasta el
Portal de San Roque, el unico
que se conserva de la muralla.
Fuera del casco antiguo tam-
bién merece la pena visitar el
Santuario del Losar y la Pobla
del Bellestar.

En su calendario festivo
anual destacan: la Fiesta en
honor a San Antonio, las Fies-
tas Patronales en Agosto o la
Virgen del Losar el 8 de Sep-
tiembre.

Un aspecto importante tam-
bién es su gastronomia. Su
cocina, tradicional o moderna,
se basa en materias primas
naturales y autoctonas que se
trabajan de manera sencilla.

Descubriendo las construcciones de piedra en seco. S. Monfort



Festividad de la Virgen de los Angeles. Salida de la romeria desde la Plaza Mayor. Asm

ey

Fuente de la Eaza Mayor. ASM

Sant Mateu, corazon del Maestrat,
iVen a dar un paseo por la historia!

Visitar Sant Mateu es viajar a la Edad Media, a recuerdos de un pasado que aparecen a cada
paso que damos por su conjunto histdrico artistico, declarado Bien de Interés Cultural

Sant Mateu, capital histori-
ca del Maestrat, esta situada
en el norte de la provincia de
Castellon, a media hora de los
principales centros turisticos
costeros.

Sant Mateu, brill6 con luz
propia durante los siglos XIV y
XV en los que fue un impor-
tante centro comercial. Este
esplendor se ve reflejado en el
espectacular patrimonio histo-
rico artistico que podemos dis-
frutar durante nuestra visita.

Destacar la Iglesia Arcipres-
tal, donde disfrutaremos de la
espectacularidad y aires de
catedral de la iglesia, de la or-
febreria medieval, la coleccion
de maquetas de monumentos
de la Comunitat Valenciana y

el ascenso a la torre campana-
rio octogonal. Otros puntos de
interés que completan la visita
son la espectacular Plaza Ma-
yor, las murallas, les “Presons”
(mazmorras medievales), el
Santuario de la Mare de Déu
dels Angels, el Museo Paleon-
tolégico Juan Cano Fornery el
resto de atractivos de nuestro
casco antiguo.

Monumentos, museos y un
casco antiguo, complemen-
tados por mas de 50 km de
senderos homologados y por
la gastronomia que asienta su
atractivo en los productos de
la tierra.

De la contundencia de la
olleta de Sant Mateu a la de-
licadeza de la reposteria de

almendra de origen medieval
representada por “els pastis-
sets”, “les primetes”, etc.., la
gastronomia de Sant Mateu
les sorprendera. Destacar el
aceite de oliva virgen extra,
oro liquido del Maestrat como
nuestro producto mas tipico y
en particular el aceite de los
olivos milenarios de la varie-
dad autéctona farga, producto
gourmet por excelencia.

Mas informacién
www.turismosantmateu.com

Facebook:
Visit Sant Mateu

NO TE PUEDES PERDER ...

SEMANA SANTA 2016

Muestra de Artesania y Productos Locales
del 25 al 27 de marzo
Descubrir Sant Mateu Monumental
del 24 al 28 de marzo
Visitas guiadas a olivos milenarios
del 24 al 28 de marzo
Jueves Santo, 24 de marzo
alas 21.30 h, Procesion de les Vergues

FESTIVIDAD DE LA VIRGEN
DE LOS ANGELES

El sabado 9 de abril, a partir de las 10 h, con rome-
ria y fiesta popular en el santuario con el tradicional
reparto de les calderes

SANT MATEU MEDIEVAL 2016

El segundo fin de semana de julio,
del 8 al 10 de julio,
Sant Mateu Medieval 2016,
5° Mercado Medieval de la capital del Maestrat de
Montesa
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La Via Verde ‘Val de Zafan’ es el punto
de origen de innumerables rutas

La via verde ‘Val de Zafan es
una ruta que transcurre por
la antigua via férrea que co-
municaba el Matarrafia con el
mar Mediterraneo. Su cons-
truccién data de 1882, y en la
actualidad es una via verde
apta para realizar recorridos
en bicicleta o a pie. El via-
jero disfrutara de un paisaje
agricola, de caracteristicas
netamente mediterraneas
con presencia del olivar, al-
mendros y vides, junto con
otros paisajes boscosos,
salpicados de pinares. En el
recorrido, atravesara cons-
trucciones civiles como un
viaducto o numerosos tune-
les. La ruta es de dificultad
baja, apta para familias con
nifios, personas con discapa-
cidad y no se requiere ser un
experimentado ciclista para
poder disfrutar del recorrido.

Ademas, existe la opcion
de alquilar la bicicleta e in-
cluso contratar el servicio de
remonte de la misma y de
los ciclistas, a través de las
empresas especializadas en
servicios turisticos de la co-

Ruta ecuestre del Mata-
rrafa: |IE-039 e IE-015, con
opcion de dirigirse hacia Val-
derrobres o Calaceite, para
poder asi realizar un reco-
rrido por toda la comarca a
través de sendas habilitadas
para ir a pie, a caballo o en
bicicleta.

marca del Matarrania.

La Via verde cuanta con
areas de picnic e incluso alo-
jamientos y establecimientos
de restauracién a pie de via:
en Torre del Compte encon-
tramos la antigua estacion del
tren, reconvertida en un hotel,
La Parada del Compte, que
ofrece servicios de alojamien-
to y restauracion. En Cretas,
encontraremos la ‘Estacio
Rural d’Interior Matarranya’,
una nueva infraestructura,
inaugurada en 2016, que es
un albergue juvenil. En estas
instalaciones, se encuentra
un Centro de BTT, donde los
ciclistas pueden consultar los
diferentes itinerarios que se
pueden realizar en la comar-
ca, cuentan con un espacio
de auto-reparacion, autolim-
pieza y venta de recambios
para la bicicleta y ademas,
encontraran lavabos con du-
cha para el aseo personal.

Precisamente, la ‘Estacio
Rural d’Interior’ es el punto
de partida perfecto para mul-
tiples excursiones en el Mata-
rrafa.

Ruta ‘Los primeros pobla-
dores’: partiendo de la pobla-
cion de Cretas, este recorrido
nos sumerge en el pasado,
ya que es una travesia que
discurre por yacimientos de
arte rupestre levantino, po-
blados iberos, ermitas y otros
elementos de interés etno-
grafico y natural.

Ruta de los timulos funera-
rios ibéricos del Matarrana:
recorrido a través del cual
descubriremos monumentos
funerarios de caracter me-
galitico del siglo VII-VI A.C.
Esta ruta estd especialmen-
te indicada para familias, ya
que es de dificultad baja.

Estacid Rural d'Interior

Queretes - Cretas

Rutas patrimoniales: el Ma-
tarrafia cuenta con 18 muni-
cipios de gran belleza, con
conjuntos historico-artisticos,
espacios que son Patrimonio
de la Humanidad y una gran
variedad de elementos cata-
logados ‘Bien de Interés Cul-

Rutas gastronémicas: los
productos gastrondmicos del
Matarrafia son de alta cali-
dad: denominaciones de ori-
gen, indicaciones geograficas
protegidas y Marca de Cali-
dad Territorial ‘Matarranya’.
Numerosos establecimientos
ofrecen catas de productos y
también se pueden degustar
en los establecimientos de
restauracion.
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EMPRESAS Y PRODUCTOS
CERT IFICADOS CON LA MARCA DE CALIDAD TERRITORIAL 2015

C OMA C A D E |

mata rraNa

La Marca Calidad Territorial del Matarrana potencia la

identidad de nuestro territorio a través de las empresas,

Calidad Rural

establecimientos y entidades que apuestan por la calidad

de sus jroduc:os y servicios con criterios de responsabili-
dad social y medioambiental.

Albergue

FUENTESPALDA Albergue Barranc de la Serra  tel. 978 856 217

Apartamentos Turisticos

BECEITE Apartamentos Casa Lola tel. 978 850 656
CALACEITE Casa Almudi tel. 978 851 076
El Patio de la Torreta tel. 978 851 076
Lo Raconet de la Placa tel. 661 470 457
Rural Calaceite tel. 978 851 497
Casa Juliana tel. 978 851 497
Casa Prior tel. 978 851 497
FORNOLES Casa Delme tel. 669 242 403
VALDERROBRES Lagaya Spa tel. 606 965113
Matarrana tel. 978 890 050
Santa Agueda Casa La Placeta tel. 490 379 832
Santa Agueda Casa La Maria  tel. 690 379 832
Vicent tel. 978 890 050
VALJUNQUERA  Apartamentos Mirablanc tel. 619 852 235
Bares
VALDERROBRES
Lo Trull de les Raboses tel. 978 850019
Comercios
FUENTESPALDA
Supermercado Asuncién tel. 978 856 575
LA FRESNEDA
Carniceria-Charcuteria Ferrer tel. 978 854 484
Carniceria Lucia tel. 978 854 408
VALDERROBRES
Casa Giner (Plaza) tel. 978 850 016
Casa Giner (av. Cortes de Aragan) tel. 978 850 7469

Panaderias-Reposterias
Mantecados, almendrados, carguifoles, saboyas, rosquillas,
espafolitas, pan durmiendo, casquetas y casquetas a la paella.

tel. 978 851 058
¥ tel. 978 850 502
tel. 978 856 535
tel. 978 894 840

CALACEITE Panaderia Agut Colomer
CRETAS Horno de Lena Llerda
MONROYO Panaderia Miguel Vives Antolf
LA PORTELLADA Panaderia Roda Gil

Industrias Carnicas
VALDERROBRES

S.A.T. 6997 Soincar tel. 978 856 497

CRETAS Cooperativa del Campo San Pedro

LLEDO Bodegas Crial SL

VALDERROBRES Coop. Sindical de Valderrobres

Hoteles, Hostales y Pensiones

BECEITE Font del Pas m tel. 978 890 443

Hotel Fabrica de Solfa tel. 978 850 756

Racé del Tosca £73 tel. 978 890 855
CALACEITE Hotel El Sitjar m tel. 978 851 114
CRETAS Hotel Villa de Cretas tel. 978 850 542
FUENTESPALDA La Torre del Visco £ tel. 978 769 015
LA FRESNEDA El Convent 1613 m tel. 978 854 850
MONROYO Consolacién £3 tel. 978 856 755

Posada Guadalupe tel. 978 856 005
PENARROYA DE TASTAVINS

€3 tel. 978 090 261
€3 tel. 978 890 865

Virgen de la Fuente
VALDERROBRES Hotel El Salt

Viviendas de Turismo Rural

ARENS DE LLEDO Mas la Llum tel. 617 370 305
BECEITE Casa Lo Ferre tel. 677 050 297
Casa Sastre |, Il y Il tel. 977 435 167
FORNOLES Mas del Colomé ™ tel. 978 853 017
LA FRESNEDA  Casa Gregoria tel. 978 850 133
Casa Pilar tel. 978 854 547
Casa Rosa tel. 978 854 354
MONROYO Masia de la Serra de la Cogulla tel. 978 896 634
TORRE DEL COMPTE Casa Rural El Nino tel. 978 854 088
PENARROYA DE TASTAVINS
Mas de Aragonés ) €3 tel. 978 769 048
Bodegas

tel. 978 850 309
Bellvi blanco, rosado y tinto, Emperle Tinto, o 9
Vega Algas tinto 2005, Garnacha kalum,

Tempranillo kalum y Sirah kalum.

tel. 978 891 909

Crial blanco joven, Crial rosado joven, Crial tinto joven o g

Crial tinto delicias de Lledd, Crial tinto Lledé crianza,
Crial tinto Teis y Roques de Benet.
tel. 978 850 082

Viscai tinto, Pefia Lagaya Blanco, Pena Lagaya Tinto

C OMARTCA D E E
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Comarca del Matarrana/ Matarranya
Avenida Cortes de Aragon, 7 - Valderrobres
tel. 978 890 886 - info@matarranya.org - matarranyaturismo@gmail.com

www.comarcamatarranya.es
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‘La pasion’ de Vilalba dels Arcs, un
imponente espectaculo cultural al aire libre

Durante la Semana Santa el pueblo se convierte en el Jerusalén del siglo Iy se prepara para
acoger las dos Unicas representaciones de la obra, declarada Patrimonio Festivo de Catalufia

Vilalba dels Arcs se encuentra
en el corazoén de la comarca de
la Terra Alta, al sur de la pro-
vincia de Tarragona. Formé
parte de los dominios templa-
rios pertenecientes a Miravet
hasta que se le otorg6 la carta
de poblacion en 1224. Afinales
del siglo XV se convirtié en en-
comienda dando como resulta-
do una época dorada en la que
se construyeron muchos de los
edificios que aun se conservan
y configuran su fisonomia.
Durante la Semana Santa
destaca la representacion de
su singular pasion, declarada
Fiesta de Interés Comarcal y
Patrimonio Festivo de Catalu-
fia por la Generalitat, que nos
acerca a la realidad social y
cultural en la que vivié Jesus
durante los ultimos dias de su
vida, desde que entr6 en Jeru-
salén hasta su crucifixion. La
obra transcurre por las calles
y plazas del municipio y es un
claro ejemplo del teatro mas
puro, ya que el publico partici-

escenas mezclandose con los
actores y actrices.

Es una visién del nuevo tes-
tamento que recoge su vertien-
te mas social, de ahi la impor-
tancia de la gente del pueblo
y sobretodo de las mujeres,
siempre olvidadas por la his-
toria, que cobran un especial
protagonismo des del primer
momento hasta llegar al pie de
la cruz.

Los candiles, la claridad de
las teas, la ropa de saco, el
olor a hierbas aromaticas y el
sonido de las dulzainas son los
elementos que componen esta
particular pasion, sin efectos
especiales, dénde la importan-
cia de la palabra y el didlogo es
primordial.

Las representaciones tienen
lugar el Jueves Santo por la
noche, en una versiéon donde
destaca el fuego natural como
unica fuente de iluminacion, y
el Sabado Santo por la tarde,
en la que se ofrece gran va-
riedad de actividades comple-

pa de forma activa en las doce  mentarias durante todo el dia. La Pasion de Vilalba dels Arcs esta declarada Fiesta de Interés Comarcal y Patrimonio Festivo de Catalufia. ccra

El vino y el aceite de ‘La pasion’

El vino es un uno de los productos naturales, junto con el aceite y el
pan, mas claramente vinculados a la cultura mediterranea y a la tradicion
cristiana. En relacién con el territorio, Vilalba dels Arcs es un pueblo con
una larga tradicion vinicola que cuenta con un buen pufiado de bodegas
registradas en la denominacién de origen Terra Alta.

Desde hace nueve afios, el Patronat de la Passio elabora un vino a la
antigua, similar al de la época romana, que podria ser el mismo que bebid
Jesus durante la ultima cena. Todo el proceso es artesanal, iniciandose
en la vendimia y finalizando con el almacenaje en anforas de barro.

El Sabado Santo por la mafiana tiene lugar la apertura de las anforas
en el marco de una cata comentada donde participan, entre otros, todas
las bodegas del pueblo y en donde se prueba el vino de La pasién por
primera vez después de haberse sellado meses atras.

Por otra parte, el Sabado de Ramos tiene lugar la cata del aceite de La
pasion, elaborado a la piedra, donde participa la denominacién de origen
protegida Aceite de la Terra Alta. También se puede probar el pan acimo
elaborado en el antiguo horno del pueblo como lo hacian los judios du-
rante la Pésaj.

Cata de territorio

El Patronat de la Passi6 apuesta por una cata integral del territorio, ya sea
gastrondmica, cultural, artistica o patrimonial de la Terra Alta y el territorio
en general.

El mercado de artesania y productos tipicos ofrece la oportunidad de
dar a conocer a los artesanos del lugar, asi como degustar sus aceites,
frutos secos, vinos, dulces, embutidos... entre muchos otros productos.

Mediante el concurso de pintura rapida se puede disfrutar del arte
en estado puro, viendo como los cuadros cobran vida mientas se pasea
por las calles medievales, se visita la antigua cofradia de Nuestra Sra.
de Gracia, los restos del castillo templario o se sube al alto campanario
renacentista.

Los bailes tradicionales propios, los musicos y la forma de hablar de
los actores y actrices, también son un de los puntales de esta filosofia
que apuesta por un reconocimiento y una inmersion de los visitantes en
la esencia del territorio. Ademas, como novedad, se ha editado un cuento
infantil sobre la historia de La pasion de Vilalba para que los visitantes
puedan guardar un recuerdo especial de su estancia.
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Los visitantes también pueden descubrir el maravilloso patrimonio de los pueblos de la zona. ccta

La Via Verde de la Terra Alta, un bonito recorrido

Un bonito recorrido por la an-
tigua linea ferroviaria del Va-
lle de Zafan que unié Teruel
con Catalufia hasta los afios
70. El paso de las pesadas
maquinas humeantes se ha
sustituido por el transitar de
los amantes de la naturaleza
y los paseos, que han encon-
trado en este trazado una for-
ma apacible de disfrutar del
ocio y del entorno natural que
la Via Verde de la Terra Alta
nos ofrece.

El recorrido va desde la es-
tacion de Arnes-Lled6 hasta la
estacion de El Pinell de Brai,
pasando por las estaciones
de Horta de San Joan, Bot
y Prat de Comte. El trazado
tiene 23,6 km y es apto para
circular a caballo, en bicicleta
o a pie.

Si empezamos el recorrido
en Arnes, situados en su pla-
za mayor podremos admirar
una privilegiada panoramica
del Parque Natural dels Ports.
El nucleo histérico de este
pueblo fue declarado bien de
interés cultural por la Genera-
litat de Catalufia y su Ayunta-
miento, de estilo renacentista,
sobresale en el centro del mu-
nicipio.

Para acceder a la Via Ver-
de es necesario tomar el ca-
mino que encontramos frente
el cruce de la carretera T-330
(Gandesa - Valderrobres) con

la entrada a la poblacién, si-
guiendo la sefalizacién du-
rante unos 5 km, llegaremos
hasta los limites de Catalufia
con Aragon, junto al rio Al-
gars, lugar donde se encuen-
tra un pequefio azud ideal
para tomar un bafio. Desde
alli se puede contemplar el
imponente puente de hormi-
goén que salva el obstaculo
natural del rio, y donde se
pueden practicar el puenting.
Ya muy cerca hallamos la es-
tacion de Arnes-Lledo, punto
de inicio de la Via Verde de la
Terra Alta.

Emprendemos el camino
por la Via Verde en direccion a
Horta de San Joan cuyo cen-
tro urbano, dista dos kiléme-
tros desde la antigua estacion
al municipio. En la poblacién
podremos visitar el Ecomuseo
dels Ports y el Centro Picas-
so, siendo uno de las visitas
obligadas el nucleo urbano
medieval con la plaza de la
iglesia, el ayuntamiento y la
iglesia de San Juan Bautista.

Frente a la estaciéon de
Horta de San Joan se halla el
camino que nos llevara hacia
el convento de San Salvador
y hasta el espacio natural lla-
mado Racd de les Olles, lugar
de gran belleza ideal para to-
mar un bafio en las aguas del
rio Canaletes.

Desde Horta, el itinerario

comienza a bajar muy suave-
mente. Varios tuneles y acue-
ductos conforman esta parte
del recorrido hasta llegar a
la estacion de Bot, situada
en medio del recorrido y al
lado de la poblacién. El edi-
ficio mas significativo de Bot
es la iglesia renacentista de
San Blas, situada en el centro
de la poblacién. También se
puede visitar la ermita de San
José, desde donde se divisa
una fantastica vista de Bot,
las sierras de Pandols y Ca-
valls, y la Via Verde. Al lado
de la ermita encontraremos el
area recreativa del Forat de la
Doncella.

Via Verde adaptada a disca-
pacitados

Desde la estacion de Bot has-
ta el Santuario de la Fontcal-
da se ha adaptado un tramo
de 5 kilémetros a todo tipo
de personas independiente-
mente de su capacidad, que
hacen de la Via Verde un re-
corrido Unico, abierto a todo
tipo de usuarios . Este tramo
se encuentra delimitado por
la parte derecha del recorrido
en sentido Bot-La Fontcalda
por bordillos de 12 cm de al-
tura. También cuenta con la
instalacion de barandillas de
proteccion en los tramos con-
siderados peligrosos. Dispo-
ne de pavimento tactil de bo-

tones que avisa de la llegada
a tuneles y cruces de caminos
y bandas rugosas durante el
cruce. Dispone de pavimento
de piedra natural para indicar
que nos encontramos en una
zona de descanso. Se han
instalado tres sefiales orien-
tativas en el tramo adaptado
de la Via Verde, situados en
la estacion de Bot, de Prat de
Comte y a la altura del San-
tuario de La Fontcalda. Tres
sefales direccionales, situa-
das en los accesos a la Via
Verde, indican la direccion a
seguir dentro del tramo adap-
tado. Una sefial en la entrada
de cada tunel indica su dis-
tancia y dispone de sefiales
de informacion de sitios de
interés localizados alrededor
de la Via Verde. También se
encuentra una sefial en cada
area de descanso que indica
la disposicion del mobiliario
del area. Losa indicadores se
localizan mediante un relieve
situado en el bordillo.

Después de Bot llegamos a
la estacion de Prat de Comte.
El municipio de Prat de Com-
te, a 4 km de la Via Verde es
un pequefio nucleo de época
medieval, donde destaca la
iglesia de San Bartolomé, el
Portal (antigua puerta de en-
trada a la poblacion), la desti-
leria y el horno de pan.

A 1 km de la estacion de

Prat de Comte, junto al tra-
yecto de la Via Verde, en-
contramos el Santuario de
La Fontcalda: conjunto pai-
sajistico, termal y religioso,
lugar de parada obligada para
aquellos que recorren la Via
Verde. El santuario, situado
en medio de un valle, a orillas
del rio Canaletes, recibe el
nombre de la fuente de agua
caliente que alli se encuentra.
Un sendero permite recorrer
los desfiladeros que ha for-
mado el rio con el paso de los
tiempos. Sus aguas limpias y
transparentes invitan a bafar-
se y disfrutar intensamente de
este regalo de la naturaleza.

El final de la Via Verde de
la Terra Alta es en la estacion
de El Pinell de Brai, a 5 km de
La Fontcalda. La poblacion de
El Pinell la encontraremos en
6km de la Via Verde, donde
no podemos dejar de visitar
la bodega cooperativa moder-
nista de César Martinell, disci-
pulo de Gaudi. La cooperativa
es el maximo exponente de
las cooperativas construidas
por Martinell. El estilo moder-
nista se aprecia por doquier i
es imprescindible contemplar
el magnifico friso de ceramica
vidriada situado en la fachada
de la bodega, obra de Xavier
Nogués, donde se represen-
tan escenas alegoéricas en la
vifia y al vino.
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Procesiones y tamborradas § IX Feria de artesania
en Semana Santa

En esta tierra la Semana Santa se vive desde la solemnidad y el silencio de las proce- ) ) ) o

siones hasta las impresionantes tamborradas. El Pinell de Brai celebra los dias 11 y 12 de junio de 2016 la IX
Desde el Domingo de Ramos hasta el domingo de Pascua podemos descubrir manifes- edicioén de la Feria de Artesania. La feria pretende ser la mues-
taciones tan singulares como la procesion del Jueves Santo de Morella, con sus “curo- tra del trabajo que desarrollan los artesanos en sus oficios ya
lles”, una de las pocas de la Comunidad Valenciana que conserva el paso de todos los que cac_jg afio ofrece un monc_Jgraflco d_e uno o dos , como maxi-
Misterios de la Pasion. mo , oficios concretos. También se quiere resaltar en cada edi-
En las comarcas del Matarrafia y Terra Alta también podemos descubrir algunas de cion un oficio en recuperacion , dandole un especial eco dentro

estas singulares procesiones y tamborradas. Sin duda, una buena opcion para vivir las de la feria , de esta manera los asistentes podran conocer de
la Semana Santa. cerca oficios que actualmente ya no se realizan.

Pascua en Sant Mateu

) Ferias de primavera en el Matarrana
Muestra de Artesania y Productos Locales, del 25

al 27 de marzo En la comarca del Matarrafia se siguen celebrando las ferias tradicionales, que junto con las de
Descubrir Sant Mateu Monumental, del 24 al 28 de nueva creacion, ponen en valor la identidad y la esencia de esta tierra. Este es un buen escapa-
marzo rate para encontrar los productos del territorio, elaborados de forma artesanal y de alta calidad.
Visitas guiadas a olivos milenarios, del 24 al 28 de

marzo Calendario de Ferias del Matarraia, abril y mayo de 2016:

Jueves Santo, 24 de marzo, a las 21.30 h, Procesion 19-20 abril: Feria del Vino y Mercado Medieval en Cretas

de les Vergues 26-27 abril: Feria de Antigliedades y Oficios Tradicionales en La Fresneda

FESTIVIDAD LA VIRGEN DE LOS ANGELES 16-17 abril: Feria del Olivo y el Aceite en Calaceite

El sabado 9 de abril, a partir de las 10 h, con romeria 'y 01 mayo: Feria del Huerto y el Jardin en La Portellada

fiesta popular en el santuario con el tradicional reparto 07-08 mayo: Feria Ganadera y Comercial de Valderrobres

de les calderes
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Matarraina
accesible

A través de la Marca de Calidad Te-
rritorial, los viajeros podran encontrar
una oferta amplia de servicios de alo-
jamiento, restauracion, empresas de
turismo activo, comercios, secaderos
de jamoén, bodegas de vino y espa-
cios visitables para personas con
movilidad reducida. Desde la oficina
de turismo comarcal, se ofrece infor-
macion a medida para las necesida-
des de cada viajero: 978.89.08.86,
info@matarranya.org

La primavera convoca a los mejores especialistas de la BTT en estas comar-
cas con pruebas espectaculares.

Mediterranean Xtrem: Una competicién de tres dias, que tiene a Morella como
epicentro de la misma. La competicién alcanza su tercera edicion y arrancara
el viernes 15 de abril desde Castellén.

Big Race Enduro Morella: Esta competicion tendra lugar el fin de semana del
25y 26 de junio. Es un gran espectaculo, ya que combina el deporte con el pa-
trimonio y la naturaleza. En la primera jornada, tiene lugar el descenso urbano,
desde la parte superior del castillo hasta fuera de las murallas.

MTB Ultramarathon Matarrana-Aragon: Por segundo afio la comarca del
Matarrafia albergara una prueba del circuito del Open de Espafia MTB Ultra-
marathon. Una prueba exigente con un recorrido de 171 kilémetros con un
desnivel positivo total de ascenso de 4.453 m y un desnivel negativo total de
descenso: 4.453 m. La prueba tendra lugar el dia 28 de mayo con salida y
llegada en Cretas. Durante la misma los participantes discurriran por cami-
nos, pistas sin asfaltar y veradas de los municipios de Cretas, Lledo, Arens de
Lledo, Calaceite, Mazaleon, Valdeltormo, Valjunquera, La Fresneda, Rafales,
Monroyo, Pefarroya de Tastavins y Beceite.

Tiempo de romerias

Con la llegada de la primavera la comarca dels Ports mira al cielo y la
tierra. Es tiempo de celebraciéon de un amplio calendario de “romerias,
rotllos i primes”. Las romerias llenan viejos caminos de devocién popu-
lar para visitar sagrados lugares de culto ancestral

Los pueblos dels Ports, tienen en este tiempo, cuando todo vuelve a
florecer, docenas de visitas heredadas. Visitas que llegan a las cimas
mas altas, o descienden a los valles mas fértiles. Fiestas que herma-
nan pueblos, que mezclan la fe con la costumbre, el ritual con el sentir.
Celebraciones donde se festeja y se comparte.... religiosidad popular,
mucho mas arraigada en esta tierra que la liturgia marcada por la igle-
sia.

Esta primavera los caminos dels Ports se vuelven a llenar de gentes
que miran al cielo cuando pisan la tierra...

XIII edicion de la fiesta
de la mel en Arnes

El préximo 29 de mayo se celebrara la Xl Fiesta de la Mel de Arnes
con la que se da a conocer la actividad apicola que tradicionalmente ha
caracterizado este municipio de la Terra Alta. Como en ediciones ante-
riores acudiran diversos artesanos que llegan a Arnes para mostrar sus
productos y habilidades. Durante la fiesta se han proyectado diversas
actividades alternativas y visitas al Centro de Interpretacién de la Miel,
en este espacio se desvelan los procesos de elaboracion de miel, cera
y de todo aquello relacionado con el mundo de la apicultura.
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Un rico patrimonio cultural y natural te
espera en Penarroya de Tastavins

El Santuario de Virgen de la Fuente es un buen inicio de la visita a esta villa del Matarrana

En tu viaje hacia Pefiarroya de
Tastavins, a escasos 2 kiléme-
tros de la localidad, a las orillas
de rio Tastavins encontraras
el Santuario de la Ermita de la
Virgen de La Fuente. En este
conjunto encontramos un bello
ejemplo del mudéjar arago-
nés, la Ermita de Dalt, con su
techumbre declarada Patrimo-
nio de la Humanidad. Un buen
lugar para comenzar la visita a
esta villa.

Tras descubrir esta joya, les
proponemos continuar con la
visita al casco urbano, asen-
tado bajo el Tossal de la Mola.
Pefarroya cuenta con uno de
los cascos urbanos mas atrac-
tivos de la comarca del Ma-
tarrafia. Una villa que se se
caracteriza por calles “empina-
das”, escaleras empedradas,
casas con balcones de madera
torneados y pronunciados “ra-
fecs” de madera, piedra y puer-
tas con arcos de medio punto.

Cabe mencionar también
la presencia de un amplio y
espectacular patrimonio arqui-
tectdénico y cultural dentro del

casco urbano del municipio,
que amplia la gran oferta tu-
ristica de la localidad, como
la presencia de numerosas
casas palaciegas: casa Palo-
mo, I'Afaito o casa Ximeta. Sin
olvidar el maravilloso entorno
natural de todo su término mu-
nicipal, entre los que destacan
los impresionantes monolitos
de piedra de las rocas del Mas-
mut que coronan el paisaje que
rodea a esta singular localidad
matarrafiense. Un extenso tér-
mino municipal con maravillo-
sos parajes, un entorno ideal
para los amantes del medio
natural, para practicar sende-
rismo, hacer rutas BTT y a ca-
ballo o simplemente relajarte.

Ademas Penarroya cuentas
con diversos espacios exposi-
tivos de tematica variada como
la paleontologia o la etnologia,
entre otros.

En su visita no puede dejar
de degustar y adquirir algunos
de los productos agroalimen-
tarios que aqui se producen
como el jamén, el queso o los
embutidos.

Espafia

& Portugal

s

siglo XVIl.

Dentro del complejo ponemos a disposicion del cliente aloja-
miento en cinco habitaciones, que antafio servian para cobijar a
los peregrinos medievales, un restaurante asador con especiali-
dad en exquisitas carnes a la brasa, un bar bodega con los me-
jores vinos del terreno y una terraza en el claustro gético.

www.hospederiavirgendelafuente.com

Establecimiento reconocido con un tenedor rojo en la Guia Michelin 2016

 gula
MICHEL||

-

. s 100
La Hospederia-Bar-Restaurante Virgen
de la Fuente se ubica en el interior del Santuario Virgen de la

Fuente. Este complejo engloba una ermita gética del siglo XIV,
un patio central porticado y una ermita barroca de finales del

3 =R SR =
El Santuario de la Virgen de la Fuente, a escasos dos kildmetros, te recibe en tu visita a Pefiarroya de Tastavins. mmp

medio rural.

Museo Paleontolégico “Inhdspitak”
(DINOPOLIS).

Centro de Interpretacion del Porcino.
Santuario Virgen de la Fuente (Mo-
numento Nacional , Patrimonio de la
Humanidad por la UNESCO).

Ayuntamiento - Carcel

Lonja - Lavaderos

Iglesia Santa Maria la Mayor

Portal - Capilla del Carmen

Punto Gético “ Lo Roser”

Museo "Lo Masmut” .

Parque Aragonés de la vivienda en el

MAS DE LA COSTA

* ok ok
HOTEL RESTAURANTE

Hotel Mas de la Costa
Valderrobres. Ctra de
Fuentespalda, km22
PREVIA RESERVA
info@mascosta.es
+34 978 092 002
+34 609 216 716
www.masdelacosta,.com
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La Fresneda, una villa
de visita obligatoria

Paseando por las calles de este conjunto historico
haces un viaje en el tiempo hasta la época medieval

La Fresneda es un municipio
de la comarca del Matarrafia
que en el afio 1.983 fue decla-
rado Conjunto Historico Artis-
tico. La Plaza Mayor y la calle
Mayor es uno de los conjuntos
arquitecténicos mas armonio-
sos y bellos de todo Aragén,
destaca el Ayuntamiento con-
cluido en 1.576 de estilo goti-
co-renacentista, con una am-
plia lonja y sus edificaciones
de los siglos XVI a XVIII. Este
espacio ha sido escogido por
diferentes cineastas para rea-
lizar sus producciones.

Pasear por esta zona del
casco urbano es como hacer
un viaje al pasado. Trasla-
darse al medievo, época de
esplendor en esta villa y con
la tranquilidad de pasear sin
preocuparse por si pasan ve-
hiculos o ir de compras.

En la visita al municipio
tampoco hay que dejar de
descubrir el Palacio de la En-
comienda construido en el si-
glo XVI o el antiguo Convento

Estancia’y'gastronomia en un espacio unico;
una iglesia convento del S. XVII
en el historico pueblo de La Fresneda (Matarranya)

En el afio 1.983, La Fresneda fue declarado Conjunto Histérico Artistico. mmp

de los Frailes Minimos, don-
de podras encontrar la paz,
paseando por los pinares del
Valle del Silencio. En lo mas
alto del municipio se situa la
Iglesia de Santa Maria la Ma-
yor (s. XVII), el Castillo cala-
travo y las ruinas de la ermita
de Santa Barbara, dénde tam-
bién esta ubicado el observa-
torio luni-solar desde donde
podra presenciar maravillosas
salidas y puestas del sol.
Ademas si eres amante de

+ Estancias en habitaciones: dobles, superiores, Junior y familiares.

+ Lobby bar con salones, chimeneas y jardin - terraza.
* Restaurante gastronémico y bodega.

* Piscina de verano con snack-bar.

+ Sala para reuniones corporativas y presentaciones.

la naturaleza, la ribera del rio
Matarrafia, te ofrece un eco-
sistema bien conservado, con
una rica y sorprendente fau-
na.

De su gastronomia desta-
car el cordero y cabrito bien
aderezados con aceite de oli-
va virgen y acompafnados de
excelentes aceitunas, el que-
so de cabra y la reposteria
como son las “casquetas de
confitura”, almendrados, “car-
quifols” o el “coc rapit”.

WM

Coleccionistas y artesanos llenan las calles durante la Feria.

Feria de Antigiiedades
y Oficios Tradicionales

Los dias 26 y 27 de marzo, coincidiendo con la Semana
Santa, se celebra en La Fresneda una nueva edicion de
la Feria de Antigiiedades y Oficios Tradicionales. Durante
estas dos jornadas las calles del corazén de esta villa me-
dieval se convierten en una gran mercado. En él se pueden
encontrar todo tipo de articulos de y enseres. Una gran
cita para los coleccionistas y para las personas que buscan
cualquier tipo de objeto antiguo. Pero ademas durante este
fin de semana se puede gozar de las numerosas exhibicio-
nes en vivo. Oficios que practicamente han desaparecido
pero que fueron durante afios la forma de subsistencia de
las gentes de estos municipios, tareas o labores tipicas en
el mundo rural durante siglos.

VISITAS GUIADAS
AL CASTILLO , IGLESIAY

TODO EL ANO
de Martes a Domingo

No hay nimero minimo de personas.

Una visita guiada muy personalizada,
donde conoceremos todos los rincones
de Valderrobres, su historia.....

Al final de la visita se ofrece una
degustacion de productos.
Posibilidad de concertar cita fuera de

+ Aparcamiento gratuito para clientes.
+ Contratacién de excursiones, visitas guiadas,
catas de vinos, masajes y muchas mds opciones

para disfrutar del hotel y del Matarranya. o vunw hotelelconvent.com

C/Convento 1
EI Convent 1613 44596 - La Fresneda
hotel & restaurante (Teruel) Spain
Phone : +34 978 854 850

** Recorta este anuncio y presentdndolo con la reserva en nuestro

horarios establecidos

Estamos situados en
La Plaza de Espafa de Valderrobres, 4

4€ /Persona

649 686 3N
630 887 559

== =2 tei al servicio de café en la comida o cena.

mabamallless
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Lagaya:zi e M.606 965113
Barbastro 5 - 44580 Valderrobres

Matarraia - Teruel Espafa

Cc%afe’ﬂé'da& eslancias rwrales

Web: www.santaagueda-apartamentosrurales.com
Mail: info@santaagueda-apartamentosrurales.com

690 379 832 @ . . L
ey —— . v r . www.lagaya-apartaments.com
23 Tl [inspira] Ky ¥ B info@lagaya-apartaments.com

Q EL SABOR DE LA COMARCA

aza COmunI
Mae_lda

Auténoma de Aragon. 3
44580 Valderrobres

Tel.: 645 309 422 i s CoMC T JTore 3
info@apartamentosainino.es FONDA 44580 Valdemobresd
hitp:iiwww.apartamentoselnino.es fondoangeleta@gmai.com

T
syl .

: : &
C/ Elvira Hidalgo, 14 - 44580 Valderrobres (Teruel - = s
Tel.: 978 890 865 - Fax: 978 890 45(] 378 76 90 48 - 135,814
'W.masaragones.com
cfe: gerente@hotelelsalt.com - www.hotelelsalt.con

hostalquerol

@ Fﬁﬂ 27 Eb 1?

www.hostalquerol.com info@hostalquerol.com

avda, hispanidad, 14

valderrobresteruel

T Y7885 1381
B 4
v, Aragon 3
44610 L alaceire - Teruel
-

TAPES / PLATS COMBINATS

a alacerteisaborecon arte. com

].\u(m pe TERUEL - N'FITIK/
QuEsos - ViNG - OLvas  #
CurADOS - CERAMICA
= —v—_

wwu saboresconane.com

jamondeteruel Mogspot com

-

/ gnvmnmn Avoon Fspasal

Tel. 978 851 824 - Avda. Catalunya, 40

44610 CALACEIT (Teruel)

tuezsmo rura. LA FRESNEDA £
CASA SOLE Y > =y Equllerapartamentos turisticos

CASA MARISOL en un entorno rural
G-l O S A |Q|(| 978850656

P 44596 La Fresneda (Teruel) 657036990

A;';" 9r73 85.40.21 TURISMO RURAL BECEITE e
Jamren ‘0 recomendado en m c::r ola- ece‘[t_le : gnsw‘at com s
5 wmcm td comarca de‘ mata rraﬁa WWw . ;ac:;::kc:::;:::e:f:D:::n;:ntos Casa-Lol 01218?585214?0!10?ref-l|'|
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Venta de vino y productos tipicos del terreno, degustaciones,
catas, visitas gviadas a la bodega...

iVISITE NUESTRA TIENDA! informese de nuestras visitas guiadas y catas

para grupos hasta 55 personas (concertar cita)

Horario:
De lunes a viernesde 8 h.al3 h,yde 15h,.a 19 h.
Sdbados de 9 h. a 13 h. / Domingos y festivos de 11 h, a 13 h.

i www.hodegascrial.com

Tel. 978 891 909

4 generaciones
elaborando vinos
con variedades autdctonas

Calidad Rural

- Distribucién directa de bodega
a hosteleria y comercio

- Personalizamos su botella

- Disponemos de diferentes formatos,
segln sus necesidades

IZ{M% /“{X’. T

( jua

P
‘d %Ef“’" ALBERG - QUERE
E”"ﬁ EL & RESTA J RANT | .

MONROYO (TERUEL) +34-978 856 005 www.posadalupe,

ESTACIO RURAL IYINTERIOR DEI TARRANYA

NOVEDADES 2015
- Roques de Benet
(premio mejor crianza
IGP 2015)

- Delicias de Crial

Tel.

ICLEEIETEYE]
Plaza De EspaNa, 8

Carretera Tortcsa., s/n I)Al{ 1 AI\]EN I OS

44580 Valderrobres (Teruel)

tel. 978890195
www.hotelfuentedelmiro.com
info@hotelfuentedelmiro.com

T E aw
l ' § ,‘Ilmal; ﬂ(f

www.apartamentosquerol.com

HOTEL**** Torre DEL ComMPTE - TERUEL
LA PARADA DEL COMPTE

INFORMACION ¥ RESERvAS: 978 079 025
hotel@hotelparadadelcompte.com

www.hotelparadadelcompte.com
SERV]CIO RESTAURANTE PREVIA RESER\I‘A
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RESTAURANTE

{ HOTEL RURAL LA ALQUERIA

CELLER BATEA

C/ MOLI 30
‘Plaz,a Mayor,".-) - Réfales - 978 85 .64 05 43?86 BATEA
info@lalqueria.net - www.lalqueria.net
.. 10° 2ni g iy TARRAGONA
i www.cellerbatea.com
977430056

ELABORACIO | VENDA DE VINS
CONVENCIONALS | ECOLOGICS

un pequefio hotel en el Matarrafia con un encanto especial
un restaurante con una carta imaginativa y variada

MAS DE-LA"SERRA DE LA COGULLA
web: masiadelaserradelacogulla.com
e-mail: victor. serrat@hotmall com

leess %
tel-696391687 e 2 RACO DEL TOSCA m‘

et S i 2 .
[ L= T. 978 85 62 17 —
M. 686 64 19 20 Ctra. Calaceite-Monroys p k. 34,200 * 44580

Araqo 8
43597 ARNES

Tel. 630 247 284 . bt
ﬂ af{gr:'\ohqa@qmall com ‘;ﬂ/ ‘
DTgrobotlgo

Tast de vins - Venda de productes tipics
de la terra - Objectes de regal i souvenirs

" BAR LA CANA

una buena casia se bebe en
i harlaﬂl’n
i 5%5 044 246

arlacafia.com

1 1 1A

B \all de St.lsidre, 41

‘ © 43782 Vilalba dels Arcs
'1_ Tarragona

Mov. 690 64 19 07

Tel.+34 977 263069

info@cellerclua.com
www.ce”erclua.com nro Cad ne W\'\.-\.'u'.r_aia?_an:!.r_nm

HOSTAL RESTAURANT CAN BARRINA Apartaments
PUERTOS TORTOSA _BECEITE VIA VERDE * b *
ARNES TARRAGONA La Fabrica
Especialidad en carnes de caza ATTE - 000006
Pescado fresco y mariscadas ¢/ Sant Miguel, 1

43596 HORTA DE SANT JOAN
Tels.: 977435058 - 632 956 76!
www. infolafabrica.com

M 3 dn . R . ; - Y . | .
H:;i:a:;z& completas , con vistas CA i_ G 0 R R 0
Reserva de la Biosfera 629101807 - 977435164
Reservas: 977435137 608035412 Cl Generdlitat 12 - 43597-Arnes (Tarragona)

e-mail: apor infoloforico.com
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Agricola Corbera d’Ebre,
mucho mas que vino y
aceite de gran calidad

La Cooperativa Agricola Cor-
bera d’Ebre, tal y como la
conocemos hoy, se fundé el
17 de septiembre de 1959,
aunque sus origenes son
el Sindicato Cooperativo de
Corbera d’Ebre, constituido
en 1910. La cooperativa se
cred con el fin de adquirir Uti-
les y maquinaria agricola para
sus asociados, asi como otros
elementos que favorecieran la
produccién y el fomento agri-
cola, la venta, elaboracion
e investigacion de remedios
contra las plagas del campo.
En febrero de 1960, en una
segunda asamblea se acor-
doé la compra del terreno para
edificar la bodega, que seria
construida por los mismos
socios, y se establecid que
cuando hubieran dinero se
pagarian los jornales efec-
tuados. Las obras avanzaron
rapidamente, y en diciembre
del mismo afio se inauguré la

bodega con una capacidad de
almacenamiento de mas de
13.000 hectolitros de vino.

Ante el éxito de la bodega,
los socios, también producto-
res de aceite, se plantearon
la construccién de un molino
de aceite. En el afio 1965 se
compré un solar contiguo
para su edificacion.

En 1976 se incorpora una
planta embotelladora de vino
con Denominacion de Origen
Terra Alta.

En 1977 se procede a la
construccion de un almacén
de abonos y fitosanitarios; de
la cooperativa de consumo
para vender productos de ali-
mentacion a los vecinos del
pueblo, y de la sala de vinos
de crianza y cava aprove-
chando los trujales de cemen-
to. En 1978 se crea la seccion
de frutos secos.

Fue en 1993 cuando la
cooperativa adquirié la fiso-

nomia actual, se cambia la
estrujadora de uvas, se ad-
quiere una prensa neumatica
y se crea una agrotienda para
la venta de vino y aceite.

Actualmente, la Coopera-
tiva Agricola Corbera d’Ebre
elabora vino y aceite con mar-
ca propia, Mas del Tio, Vall ex-
cels, Mirmil+l6 i Nakens i Mirall
dels Deus. También suminis-
tra vinos a otros productores,
y embotella marcas de otros.

Consta de unos 250 so-
cios, unas 1.300 ha. de dife-
rentes microclimas con una
produccién de 3.500.000 kg
de uva, 400.000 kg de frutos
secos, 180.000 kg de fruta
dulce y 500.000 kg de olivas.

Nuestra historia es pues,
una serie de esfuerzos y su-
peraciones que nos han he-
cho un referente en el coope-
rativismo catalan en bien de
nuestros socios y de nuestra
villa.

AGRICOLA
CORBERA Jd’EBRE

DES DE 1959

Agricola de Corbera d’Ebre, S.C.C.L.
Cl. Ponent, 21 + 43784 Corbera d’Ebre
Tarragona (Spain)

Tel. (0034) 977 420 432 - Fax (0034) 977 420 304
info@agricolacorbera.com
www.agricolacorbera.com

C/ Lluis Companys, 3
Tel. 639 584 814 - 977 435 690
43597 ARNES (Terra Alta)

www.calbadat.cat
calbadat@gmail.com

Cal Badat

CASA RURAL
NNV 7/

Situada al bell-mig del poble d'Arnes, Cal Badat és
una casa acollidora, amplia i comoda. Amb el caliu
de les cases antigues i el comfort de les modernes.
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Tierra de bodegas, vinos y aceite de oliva

Nos situamos a finales del si-
glo XIX, cuando la plaga de la
filoxera asolaba las primeras
vifias de la zona y arruinaba un
sector econdémico fundamen-
tal: la produccion de vino. Ante
los estragos de la plaga, los vi-
ticultores unieron fuerzas para
remontar la situacién, para sa-
near los vifiedos y modernizar
el sector, con lo que naci6 el
cooperativismo.

Se encargaron las cons-
trucciones de las catedrales
del vino modernistas de El Pi-
nell de Brai (1918) y Gandesa
(1919) al arquitecto César Mar-
tinell, discipulo de Gaudi. De
las muchas edificaciones agra-
rias disefiadas por Martinell,
las de la Terra Alta son las mas
monumentales. Se trata de dos
edificios singulares, con una
estética y caracteristicas que
destacan por encima de las
construcciones existentes en
ambas poblaciones, y que han
sido objeto de restauraciones
recientes. La utilizacion del la-
drillo visto o la existencia de im-
ponentes arcos de inspiracion
gaudiniana para sostener la
estructura, convierten a estos
edificios en auténticos templos

en honor a Dionisio y Baco.
Estas joyas de la arquitec-
tura modernista agraria son el
elemento mas visible de una
comarca de gran tradicion vi-
nicola, pero no el unico. Des-
de 1982, los vinos de la region
estan amparados bajo la Deno-
minacion de Origen (DO) Terra
Alta, que hoy cuenta con 49
bodegas inscritas, de las que
21 admiten visitas turisticas.
Para conocer la cultura del
vino de la Terra Alta se pueden
concertar visitas directamente
en las bodegas que abren las
puertas al publico (el Consejo
Regulador de la DO facilita el
contacto). Son unos programas
que incluyen la visita a la bode-
ga y a los vifiedos, el contacto
con el viticultor, el conocimien-
to del proceso de elaboracion
y la degustacion de los caldos.
Entre los vinos de la DO,
destacan los de garnacha blan-
ca, una variedad que define la
fisonomia enoldgica de la Terra
Alta, puesto que un tercio de
la produccion mundial de esta
uva procede de los vifiedos de
la comarca. Para distinguir es-
tos caldos, el Consejo Regula-
dor de la DO ha creado el sello

" - o

“Un Terra Alta Garnacha Blan-
ca 100x100”, reservado a las
botellas de mas calidad elabo-
radas exclusivamente con esta
variedad.

Actualmente los Terra alta se
encuentran entre los mejores
vinos de Catalufa. Su calidad
ha sido reconocida en presti-
giosos certdmenes nacionales
e internacionales, y las guias
especializadas mas rigurosas
les otorgan altas puntuaciones.

Para tener una vision de
conjunto del sector, en Gande-
sa se puede visitar el Centro de
la Cultura del Vino y del Acei-
te de Terra Alta, situado en el
Espacio del Vino y del Aceite,
sede de la DO Terra Alta. El
complejo tiene una vinoteca
con mas de 140 referencias de

Entre los vinos, destacan los de Garnacha Blanca. ccta

vinos y aceites, centro de inter-
pretacién, auditorio para activi-
dades vinculadas a la cultura
del vino y aula de cata.

Los sabores del aceite

El aceite de la Terra Alta,
como el vino, también es sin-
gular. La variedad de aceituna
predominante y casi Unica, la
empeltre, es diferente a las va-
riedades que dominan en las
comarcas del entorno; y a la ar-
bequina, de la que proviene el
aceite de las denominaciones
de origen protegidas (DOP)
mas antiguas de Catalufia. El
aceite es fundamental en la
cocina tradicional, no sélo en la
elaboracion de los platos, sino
también en la conservacion de
los alimentos en unos tiempos

Apartaments La Farinera

Horta de Sant Joan

informacio i reserves: 646985223

info@apartaments-terraalta.com
www.apartaments-terraalta.com

Terra Alta

en que no existian los frigorifi-
cos. Para explicar uno de los
platos mas emblematicos de la
zona, la clotxa, en cuya elabo-
racion el aceite es fundamen-
tal, tenemos que volver a Pe-
rucho: “Ajos, arenque picado,
cebollas y tomates, guindilla y
aceitunas hechas a la brasa.
Partié dos canteros de pan, los
vacio de miga y los rellen6 con
aquella dinamita [...] mientras
los iba untando con aceite de
oliva”.

El cordero es otro de los in-
gredientes fundamentales de
la cocina comarcal. Es una car-
ne muy apreciada, puesto que
procede de animales que pas-
tan al aire libre y se ejercitan a
diario. La calidad del cordero
de la Terra Alta, equiparable a
la del ternasco aragonés, ha
impulsado unas jornadas gas-
tronémicas anuales en octubre.

Para dar conocer el patrimo-
nio arquitectonico y paisajisti-
co de la cultura oleicola en la
Terra Alta se ha creado la Ruta
del Aceite. Elemento destaca-
do del recorrido es el olivo mi-
lenario Lo Parot (Horta de Sant
Joan), declarado arbol monu-
mental en 1990.

Cl. La Bassa, 19-21
43120 BOT (Tarragona) Tel. 636 11 69 99

Les valletes

Turisme rural a Arnes

977 435 140 - 630 247 284
elenasobe@gmail.com
http://www.lesvalletes.org
43597 Arnes ( Terra Alta )

TAPES | ENTREPANS
PLACA CATALUNYA, 9 - T. 606 729 394 - HORTA DE ST. JOAN

Y

669060312 / info@viorigen.com
www.viorigen.com

L FRURE

viorigen |

ENOTURISME | VENDA DE VINS

Cuina Cassolana
Especialitats en brasa i
plats de la nostra terra
Menis per a grups
Situats al mig de la Via
Verda en plena natura
Podeu visitar la nostra
font d'aigua termal
Ens trobareu sortint de

Gandesa per la C-43 en
direccio Tortosa. A un
1,5 km trobareu una
pista asfaltada
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CELLER COOPERATIU

~ Gandesa

SINCE 1919 |

VISITAS GUIADAS
CON CATA DE VINOS

ABIERTO TODOS LOS DIAS CON RESERVA PREVIA

somdinen

RESTAURANT SIBARITES

Oferim cuina de mercat, elaborada, destacant la carta de suggeriments que s'ofereix en cap
de setmana i festius. També oferim un assortiment de tapes, entrepans i plats combinats.

A Sibarites el celler es nodreix dels vins de qualitat, especialment dels acollits a la DO "Terra Alta"™.
Tambeé procurem cuidar tots els c'pecfer» relatius amb la conservacid i SE‘FVPI del vi. La llista de vins de Siba-
rites ofereix fins a 30 referéncies de "Vins de la casa", per ampolles, i una "Tria del temps" que compren 4
vins que poden degustar-se a copes, mitges copes o ampolles.

La barra del Sibarites ofereix un ampli assortiments de licors | combinats.

sibarites

Laborals: dinar de 13 a 15:30 hores; sopar de 20:30 a 22 hores
Divendres nit | vespres de festius: sopar de 20:30 a 23 hores
Cap de setmana i festius: dinar de 13 a 16 i sopar de 20:30 a 23 hores

Gandesa

Menu dies laborables: 11 Euros / pax (beguda inclosa)
Preu aproximat carta: 25-30 Euros / pax (beguda inclosa)




Tres territoris

una mateixa terra

Matarranya - Morella - Terra Alta
#3territoris

Oficina de turismo de Morella

Plaza San Miguel - Morella

964 17 30 32 - morella@tourisinfo.net
www.morellaturistica.com

Consell Comarcal Terra Alta

C/Bassa d'en Gaire, 1 - Gandesa

977 42 00 18 - turisme@terra-alta.org
www.terra-alta.org

Comarca del Matarrana/Matarranya

Avenida Cortes de Aragdn,/ - Valderrobres

978 89 08 86 - info@matarranya.org

www.comarcamatarranya.es
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En la Tienda Aromes de Morella encontraras un gran surtido de productos artesanos

Aromes de Morella
El Aroma de nuestros Recuerdos

Aromes de Morella lleva a nuestras casas los Aceites esencia-
les de nuestra Comarca, el jabén que usaban nuestras madres,
el Azahar que perfumaba a nuestras jovenes, el Espigol que
usaban nuestras abuelas!!

Late nuestro olfato cuando llegas a Morella, cierras los ojos
y camina hasta nuestro pequefio comercio.

No te vayas sin sus Aceites Perfumados, sin sus delicados
jabones, sin nuestra Colonia Aigua de Morella, sin el Mikado
de Espigol o nuestra Aigua Florida ... receta Medieval !

Y si no quieres ir cargado, Aromes esta en la red:
www.aromesdemorella.com/tienda para que compres como-
damente desde casa todo aquello que te gustd, que olvidaste
o para Repetir !!

Tel. 964 160 951 email: info@aromesdemorella.com

Quesos de Morella y Cati

Ven a descubrir los secretos del buen queso

L y —~ |y e ]

Desde tiempo inmmemorial las singulares caracteristicas de cli-
ma, flora y territorio hicieron del Maestrazgo una zona idénea
para el pastoreo.

Hoy en este territorio natural, de alto valor ecolégico, se man-
tiene y actualiza la tradicion en la cultura del queso.

Para ello se utiliza la leche procedente de los rebanos de
nuestros ganaderos agrupados en la Cooperativa de quesos de
Cati y la Queseria el Pastor de Morella.

En la Queseria Pastor de Morella descubriras el mundo
del queso y los secretos de su fabricacion. Conoceras su
territorio, cultura y tradicién.

En nuestra tienda de la plaza San Miguel de Morella en-
contraras nuestros quesos artesanos, reconocidos por los me-
jores gourmets del mundo con mas de treinta galardones na-
cionales e internacionales.

www.quesosdemorella.com / 964 16 03 83
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Apartamentos en el centro de

MORELLA *

La mejor relacion calidad/precio. Apartamentos de disefio,
modernos y con todas las comodidades. A 1 minuto de las
zonas mas emblematicas de la ciudad y de la zona de

ocio y restaurantes.

Reserva nuestros apartamentos Rojo, Naranja, Plata y Oro
llamando a los teléfonos: 964 160 329 - 663 049 894

Toda la informacion en: www.rojoynaranja.com

SANTUARIO DE LA BALMA

Un lugar magico donde hospedarse, comer y disfrutar de impresionantes paisajes

. Wt
Enclavado en las rocas

Enmarcado en el complejo del Santuario de la Balma (Sorita), el Restauran-
te Hospederia de La Balma se encuentra ubicado en un entorno espectacu-
lar. Dispone de 11 habitaciones con unas vistas espectaculares y equipadas
con todo lo necesario para descansar. La Balma y sus alrededores son un
lugar idéneo para realizar multiples actividades deportivas tales como el
senderismo, rutas ciclistas BTT y también darse un chapuzén en el rio. El
Bergantes, afluente del Guadalope y éste a su vez del Ebro, es uno de los
grandes atractivos de la zona y sus pozas y balsas un lugar idéneo para
refrescarse.

El Santuario de la Balma se situa en el término municipal de Sorita, a 3 ki-
Iémetros del casco urbano, en la comarca dels Ports. Se trata de un edificio
religioso enclavado en la roca, de estilo renacentista, construido entre los
siglos XVI y XVII. En el Restaurante-Hospederia de la Balma, el visitante
podra degustar la rica gastronomia de la comarca dels Ports. Un interesan-

R

Confortables habitaciones

La tradicional lucha dél demonio y e:l éngel

te lugar para conocer también las grandes posibilidades de la cocina de la
zona.

Sorita celebra sus fiestas mayores durante los primeros dias del mes de
Septiembre. El primer sabado del mes, se realiza la Romeria desde Sorita
al Santuario de la Virgen de la Balma. En este afio 2015, la festividad tendra
lugar el dia 5 de Septiembre. Una jornada con grandes acontecimientos
culturales y folkléricos del municipio, entre los que destaca sin ninguna duda
la escenificacién de la lucha entre el Angel y el Demonio que representan al
‘Bien y el Mal’. Esta representacion se realiza en la Cruz Cubierta existente
en la entrada al Santuario.

Restaurante y hospederia
Info y reservas: t. 964 17 70 95
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ESTABLECIMIENTOS RECOMENDADOS

Tradicién Restaurauracién Evolucién

@ convaro WNSIERERRE

HOTEL RURAL & RESTAURANTE

¢/ Sant Nicolau, 12 | 12300 morella
t. 964 160 105

CV-12, S/N - MORELLA - 666 974 438
Jlafo oreno.co
WWWIa ndam ren m INFORMASDEFERRE.COM - WWW.MASDEFERRE.COM

Cocina tradicional en Morella

www restaurantemarquesdecruilies com

Croguellanas
-

Tapas variadas - hocadillos - platos combinades
Blasc d'Alags, 21

|UE ”U > NI

Calle Hospital S/N | Frente la puerta del castillo de Morella Segura Barreda, 16 - 964160729 - Morella t.964 160 387

www croquellanas com

HOTEL RESTAURANTE -'
REY DON JAIME @ 0 m
JULIO Y AGOSTO % g

Menii especial celebracion R E 8 T A URANT

Sorteo de fin de semana Y ; /
entre los clientes Cl Blasco de Alagon, 22 TAPERIA - RESTAU \ ) Carrerd de Garcia, 21
12300 Morella (Castelld) = 12300 morelka
Tel. 964 160 215

1.964 160 173 181

reydonjaimemorella.com - 964 160 911 m.620 324 729
S A
P ot Restaurante 11 Hotel* * *
¥ %
MONFOR1
a15lo] o s b
J\LI)FA.INA»' 17752 San Julign, 12 Cuesta er:l.sgg“?s
MU0 12300 MORELLA  Faxoes 178 tor
Artesania

Carretera Castelld, 2
12300 MORELLA
Teléfon: 964 17 31 09

CASA
ROQUE

Restaurante - Formacion - Morella

Cuesta San Juan, 1 M sa do lel Sol, 9 - 12300 Morells
[esq\linn Calle Segura Barreda) wwwcasaroquecom argue ;.lls :, _5“?’“'1‘ s‘;\. ur. ) “._\ 1"' orella
Tel. 964 160 336 Q@ @roquemorclla s Al

www.galletasfantasin.com
morella@casaroque.com roquemorella
@ 9 o q restauranteblanca’s morellanel

LLa Espadella

Hunting & Adventure




Informacion y reservas Tel. 964173117 info@casesdemorella.com www.casesdemorella.com
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www.morellaturistica.com
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